Menu du 25 décembre midi

(Uniguement le menu)

Médaillon de foie gras de canard maison / confit d’oignons
/ gel de pores / toast

Ou

Saint-Jacques poélée / oignons caramélisés / espuma de
pommes de terre

*

Emincé de biche / sauce poivrade / pomme macaire / poire
a la vanille / courge

*

Boule de chocolat / marmelade / ganache a la mandarine /
créme et croustillant praliné /sorbet citron-bergamote /
coulis aux agrumes

Entrée / plat / dessert 47€

2 entrées / plat / dessert 57€




